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33vec Gravad Patates Salatasl

Toplam 27 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar4/10

Isvec gravad patates salataslhaslanmg patatesi marine somon ve dereotuyla birlestirerek kuzey masalar1-
na tuzlu, serin ve rafine bir tabak tasglr.

Malzemeler
* 4 adet Patates
¢ 120 gr Gravad somon
* 0.3 demet Dereotu
« 1 tatikas@Hardal
« 1 tatikas@Limon suyu
« 0.5 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Patatesleri kabuklu halde 18 dakika haslaylng¢atlamadan yumusaylncaiizin.
2. Patatesleri 10 dakika sogutun ve 1,5 cm kupler halinde dogray1n.

3. Hardal, dereotu, limon suyu, zeytinyagve az bal45 saniye ¢1rpln.

4. Patatesleri sosla kartlrlazilmemesiicin kaslkerine spatula kullanln.

5. Gravad somon dilimlerini Ustte blrakldereotu ve kapariyle soguk servis edin, bdylece somon tuzu patates
sosunu bastlrmaz.

PUF NOKTASI

Patatesleri 1l11kkesoslamak lezzetin daha iyi islemesini saglar.

SERVIS ONERISI

Serin servis edin, Ustline dereotu serpip yanlndaltékmek sunun.

Alerjenler

Deniz urtnleri Hardal
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