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>T İsveç Gravad Patates Salatas1
Toplam 27 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 4/10

İsveç gravad patates salatas1, haşlanm1ş patatesi marine somon ve dereotuyla birleştirerek kuzey masalar1-

na tuzlu, serin ve rafine bir tabak taş1r.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 120 gr Gravad somon

• 0.3 demet Dereotu

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Hardal

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Patatesleri kabuklu halde 18 dakika haşlay1n, çatlamadan yumuşay1nca süzün.

2. Patatesleri 10 dakika soğutun ve 1,5 cm küpler halinde doğray1n.

3. Hardal, dereotu, limon suyu, zeytinyağ1 ve az bal1 45 saniye ç1rp1n.

4. Patatesleri sosla kar1şt1r1n, ezilmemesi için kaş1k yerine spatula kullan1n.

5. Gravad somon dilimlerini üstte b1rak1n, dereotu ve kapariyle soğuk servis edin, böylece somon tuzu patates 
sosunu bast1rmaz.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri 1l1kken soslamak lezzetin daha iyi işlemesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Serin servis edin, üstüne dereotu serpip yan1nda ç1t1r ekmek sunun.
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