>HAMUR ISLERI

XMfissini

Toplam 83 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 24 dk 8 kisilik Orta ~200 kcal Aclllbarb/10

ince cubuk seklinde pisen, zeytinyaglL1titalyan ekmegi.

Malzemeler

e 3 su bardagln

¢ 1 su bardaglllisu

« 1 tatlkas@i Kuru maya

» 3 yemek kasfiZeytinyagl
1 cay kas@iTTuz

« 1 tatlkas@Biberiye

Yap§1

1. 3subardagln, maya, tuz, 1Bk ve zeytinyaglrvldakika yogurun.

2. Hamuru 6rtip 30 dakika mayaland1rlgluten gevsesin ve ¢ubuklar kolay uzasin.

3. Biberiyeyi hamura bastlrigeviz buytkliginde parcalarince ¢ubuklar halinde yuvarlayln.

4. Cubuklarfrallkdizin ve 190°C flrlnd& dakika kuru ¢ltttana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Cubuklar®s kallnllkjauvarlaylnflrindsgnianda ¢1t1géar.

SERVIS ONERISI

Peynir tabagyanlndaservis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/grissini



