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<p Guava Kremal1 Tres Leches Kup
Toplam 46 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~264 kcal Açl1k bar1 2/10

Guava kremal1 tres leches kup, sütlü keki guava ve krema ile buluşturarak nemli, meyvemsi ve kutlama 
havas1 taş1yan bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Kek küpü

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 su bardağ1 Krema

• 0.8 su bardağ1 Guava püresi

Yap1l1ş
1. Kek küplerini 2 cm ölçüsünde kesin ve derin kaseye al1n.

2. Üç süt kar1ş1m1n1 kekin üstüne azar azar gezdirin.

3. Guava püresi ve kremay1 yumuşak dokuda ç1rp1n.

4. Kek çok 1slanmadan kup bardaklar1na sütlü küpleri paylaşt1r1n.

5. Guava kremas1n1 üste s1k1p 30 dakika soğutun.

6. Servisten önce guava püresiyle küçük bir spiral çizin.

PÜF  NOKTASI

Kek küplerini azar azar sütlemek kup içinde dağ1lmadan durmalar1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne guava sosu gezdirip k1r1k bisküvi ekleyin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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