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@il Recelli Muhallebi

Toplam 60 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Isparta usult gul recelli muhallebi, siitli tabanhl receli ile bulusturarak zarif, ciceksi ve serin bir tatlkurar.

Malzemeler

e 3 su bardagsit

* 3 yemek kasfiM1shisastasl
0.5 su bardagSeker

* 4 yemek kas§XGul receli

YapH¥1

1. Gul regelini kar§tlrip yaprak parcalarlralylrln.

2. SUt, nisasta ve sekeri sogukken ¢lrpln.

3. Gl kokulu muhallebiyi 10 dakika koyulagsana kadar pigirin.

4. Vanilyaybcaktan sonra ekleyin, gul receli aromasbaskllanmasln.
5. Kaselere muhallebi koyup gul regeliyle 40 dakika sogutun.

6. Recel yapraklarlnlizeyde toplaylpsparta guli vurgusunu koruyun.

PUF NOKTASI

Gl regelini Gist katmana eklemek muhallebinin pirizsiz yaplskotur.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline az gl receli ve f1stHkleyin.

Alerjenler

Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/gul-recelli-muhallebi-isparta-usulu



