<CORBALAR

Xgulag Corbasl

Toplam 79 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 44 dk 4 kisilik Orta ~284 kcal Aclllbar®/10

Gulas ¢orbasldana eti, klrmtulier ve patatesi bulusturarak yogun, paprika kokulu ve ikonik bir Macar
kasesi kurar.

Malzemeler

Yap¥1

1. 450 gr dana etini ve 1 sogankicuk dograyln.

2. Etive soganbrta ateste 8 dakika muhdrleyin.

3. 1tatikas@paprikayEkleyip 30 saniye kar§tlrlpanmasln.

4. 2 patatesi kiip dograylp! su bardagsuyla tencereye ekleyin.
5. CorbayklsHteste 35 dakika pisirin, et lifleri yumusas1n.

6. Tuzunu ayarlayl dakika dinlendirin.

* 450 gr Kusbasdana eti

* 2 adet Patates

« 1 adet Sogan

« 1 tatikas@TToz k1rmifier
* 4 su bardagSu

1 cay kas@TTuz

PUF NOKTASI

PaprikayXkl1saire cevirmek yanlkat riskini azaltlr.

SERVIS ONERISI

Corbayklcalsunun, yanlndakmek ve biraz eksi krema verin.

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/gulas-corbasi-macar-usulu



