
< r Ç O R B A L A R

>c Gulaş Çorbas1
Toplam 79 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 44 dk 4 kişilik Orta ~284 kcal Açl1k bar1 6/10

Gulaş çorbas1, dana eti, k1rm1z1 biber ve patatesi buluşturarak yoğun, paprika kokulu ve ikonik bir Macar 
kasesi kurar.

Malzemeler

• 450 gr Kuşbaş1 dana eti

• 2 adet Patates

• 1 adet Soğan

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Toz k1rm1z1 biber

• 4 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. 450 gr dana etini ve 1 soğan1 küçük doğray1n.

2. Eti ve soğan1 orta ateşte 8 dakika mühürleyin.

3. 1 tatl1 kaş1ğ1 paprikay1 ekleyip 30 saniye kar1şt1r1n, yanmas1n.

4. 2 patatesi küp doğray1p 4 su bardağ1 suyla tencereye ekleyin.

5. Çorbay1 k1s1k ateşte 35 dakika pişirin, et lifleri yumuşas1n.

6. Tuzunu ayarlay1p 5 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Paprikay1 k1sa süre çevirmek yan1k tat riskini azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak sunun, yan1nda ekmek ve biraz ekşi krema verin.
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