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@ullukltd Muhallebi Kup

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Mersin usult gullikli muhallebi kup, stlt muhallebiyi gl suyu ve antep flgfdokunusuyla bulusturarak
serin, zarif ve kiiguk porsiyonluk bir tatlyapar.

Malzemeler
e 3 su bardagsut
* 3yemek kasiM1shisastasl
0.5 su bardagSeker
« 1 tatlkas@Gul suyu
» 2 yemek kasfilAntep f1gj1

Yap¥1

1. Gul suyunu ve recel tanelerini ayrkaplarda hazlrlayln.

2. SUt, nisasta ve sekeri sogukken ¢lrpipncereye alln.

3. Kup muhallebisini 10 dakika parlak klvamayelene kadar pisirin.
4. Gl suyunu ocaktan sonra kargtlrlaroma ugmasln.

5. Kup bardaklarlngaylastlriil receliyle soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Gul suyunu ¢ok az kullanmak dengeli bir aroma blraklr.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline Antep flgikerpip hafifce gul suyu gezdirin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis
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