<CORBALAR

<elUmusghane Sironlu Yogurt Corbasl

Toplam 42 dk Haz1rllld dk - Pisirme 28 dk 5 kisilik Orta ~265 kcal Aclllbarb/10

Gumighane usuli sironlu yogurt gorbaslkuru yufka rulolarlrshrimsakybgurt ve naneli tereyaglylalcak,
tok bir kaseye donusturur.

Malzemeler

3 su bardagXKuru siron
« 2 su bardagIyogurt

* 1 yemek kas@iUn

* 2 dis Sarlmsak

» 2 yemek kasfiITereyagl
¢ 1 tatikas@Kuru nane

« 0.5 cay kas@Tuz

YapX1
1. 2 subardaglyodurt, 1 yemek kasfilun, sarlmsake tuzu ¢lrpln.

2. Kar§lmflsu bardagilixkiyla aclgencereye alln.

3. Yogurtlu bazkl1sHteste 10 dakika kar§tlraralpisirin.

4. 3 subardagXkuru sironu kaselere paylastlrln.

5. Slcakogurtlu corbaykironun Ustliine dokiin, hamur esit yumusasin.

6. 2yemek kasfitereyaglndananeyi 1 dakika kopurtiip kaselere gezdirin.

PUF NOKTASI

Yogurdu slcalsudan azar azar al§tlrmalkkesilmeden klvanverir.

SERVIS ONERISI

Naneli tereyagezdirip slcakaselerde servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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