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<r Gümüşhane Sironlu Yoğurt Çorbas1
Toplam 42 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 28 dk 5 kişilik Orta ~265 kcal Açl1k bar1 5/10

Gümüşhane usulü sironlu yoğurt çorbas1, kuru yufka rulolar1n1 sar1msakl1 yoğurt ve naneli tereyağ1yla s1cak, 
tok bir kaseye dönüştürür.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Kuru siron

• 2 su bardağ1 Yoğurt

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 2 diş Sar1msak

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru nane

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. 2 su bardağ1 yoğurt, 1 yemek kaş1ğ1 un, sar1msak ve tuzu ç1rp1n.

2. Kar1ş1m1 4 su bardağ1 1l1k suyla aç1p tencereye al1n.

3. Yoğurtlu baz1 k1s1k ateşte 10 dakika kar1şt1rarak pişirin.

4. 3 su bardağ1 kuru sironu kaselere paylaşt1r1n.

5. S1cak yoğurtlu çorbay1 sironun üstüne dökün, hamur eşit yumuşas1n.

6. 2 yemek kaş1ğ1 tereyağ1nda naneyi 1 dakika köpürtüp kaselere gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Yoğurdu s1cak sudan azar azar al1şt1rmak kesilmeden k1vam verir.

SERVIS  ÖNERISI

Naneli tereyağ1 gezdirip s1cak kaselerde servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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