<PATLILAR

X3undel Palacsinta

Toplam 45 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~332 kcal Aclllbar?/10

Gundel palacsinta, cevizli ici ve ¢ikolatalsosuyla Budapeste lokantalarlni¥n tanlnargosterisli krep
tatl1llarlnddoiridir.

Malzemeler

Krepicin
¢ 180 grun
» 300 ml Sut

* 2 adet Yumurta

icicin

* 1 su bardageviz

* 3yemek kas@TToz seker
Sosicin

100 gr Bitter cikolata

¢ 120 ml Krema

Yap¥1

1. Un, sit ve yumurtayXurizsiz krep hamuru olana kadar ¢1rpln.

2. Krep hamurunu 10 dakika dinlendirin, un suyu geksin.

3. Krepleri tavada ince tabaka halinde 15 dakika iginde tek tek pisirin.
4. Ceviz, seker ve siitl 4 dakika 1sli¢parchazlrlayln.

5. Cevizliici kreplere sarln.

6. Cikolata ve kremayZritip sos yaplnkreplerin Gstine dokun.

PUF NOKTASI

Krepleri ince tutmak katlarken i¢ harclresit daglimaskaflar.

SERVIS ONERISI

Uzerine slcakikolata sosu gezdirerek servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta



Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/gundel-palacsinta



