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<j Hallongrottor
Toplam 30 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 15 dk 16 kişilik Kolay ~118 kcal Açl1k bar1 1/10

Hallongrottor, ortas1 reçelli küçük kurabiyeleriyle İsveç kahve saatlerinde servis edilen tereyağl1 ve k1r1lgan 
bir tatl1d1r.

Malzemeler

• 250 gr Un

• 150 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 1 çay kaş1ğ1 Vanilya

• 0.5 su bardağ1 Ahududu reçeli

Yap1l1ş
1. Tereyağ1n1 küp kesip oda s1cakl1ğ1nda yumuşat1n.

2. Un, şeker ve vanilyayla yumuşak kurabiye hamuru haz1rlay1n.

3. Hamuru küçük toplara ay1r1p ortalar1n1 başparmakla çukurlaşt1r1n.

4. Çukurlara frambuaz reçeli koyun, kenarlara taş1rmay1n.

5. Kurabiyeleri 180°C f1r1nda 13 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru fazla yoğurmamak kurabiyenin k1sa ve kumlu dokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Kahve yan1nda 1l1k ya da soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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