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<n Hamsiköy Sütlac1
Toplam 100 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 55 dk 6 kişilik Kolay ~256 kcal Açl1k bar1 2/10

Hamsiköy sütlac1, bol süt ve az pirinçle ağ1r k1vam al1p üzeri f1r1nda k1zart1lan Trabzon işi bir tatl1d1r.

Malzemeler

• 1.5 lt Süt

• 0.5 su bardağ1 Pirinç

• 180 gr Şeker

• 1 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1p suyla 10 dakika yar1 yumuşak haşlay1n.

2. Sütü ekleyip k1s1k ateşte 35 dakika koyulaşt1r1n.

3. Şekeri son bölümde kat1n, pirinç sertleşmesin.

4. Sütlac1 f1r1n kaplar1na paylaşt1r1n ve tepsiye s1cak su ekleyin.

5. 220°C f1r1nda 10 dakika üstü beneklenene kadar k1zart1n.

PÜF  NOKTASI

Pirinci çok diri b1rakmay1n; sütlaç f1r1n gördükten sonra toparlan1rken tane tane kalmal1d1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tarç1n serperek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hamsikoy-sutlaci


