<PATLILAR

$hamsikoy Sitlacl

Toplam 100 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 55 dk 6 kisilik Kolay ~256 kcal Aclllbar?/10

Hamsikoy sutlaclbol sut ve az piringle aglklvanallpizeri firlnddzartllamabzon isi bir tatlld1r.

Malzemeler
*1.51t Sut
0.5 su bardagPiring
« 180 gr Seker
1 cay kas@iTrarc1n

YapH¥1

1. Pirinci ylkayHuyla 10 dakika yaryumusak haslayln.

2. SUtl ekleyip k1sHteste 35 dakika koyulastlrln.

3. Sekeri son bolimde katlnpiring sertlesmesin.

4. SitlacX¥1lrkaplarlngaylastlrMe tepsiye slcalsu ekleyin.

5. 220°C f1rlnd® dakika ustl beneklenene kadar klzartln.

PUF NOKTASI

Pirinci gok diri blrakmaylsiitla¢ flrgordikten sonra toparlanlrkeriane tane kalmalldir.

SERVIS ONERISI

Uzerine tar¢lrserperek 1lHervis edin.

Alerjenler

St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hamsikoy-sutlaci



