<MAKARNA & PILAV

Hamsili M1s1Pilav

Toplam 32 dk Haz1rllld dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~292 kcal Aclllbar®/10

Giresun usuli hamsili m1sithy, pirinci m1staneleri ve hamsiyle bulusturarak deniz kokulu, tane tane ve
hafif bir ana yemek hazlrlar.

Malzemeler

* 250 gr Hamsi fileto

¢ 1.5 su bardagPiring

« 1 su bardagM1stanesi
2.5 su bardagSu

YapH¥1
1. Pirinci ylkayXJiizin ve 10 dakika bekletin.

2. Mlstaneleri ve pirinci tencereye alln.

3. Slcalsuyu ekleyip pilavB dakika pisirmeye baslayln.

4. Temizlenmis hamsileri pilavlnistiine dizin, kar§tlrlndmlllkdaglimasin.
5. Kapagkapatld?2 dakika daha pisirin.

6. PilavB dakika dinlendirip genis kaslklaervis edin.

PUF NOKTASI

Hamsiyi son 8 dakikada eklemek pilavlnginde daglimastiriler.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlndaoka salatasde limon sunun.

Alerjenler

Deniz urtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hamsili-misirli-pilav-giresun-usulu



