<MAKARNA & PILAV

Hamsili Pilav

Toplam 95 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 42 dk 6 kisilik Orta ~344 kcal Aclllbar®b/10

Hamsili pilav, piringli i¢ harclaze hamsiyle kallptaistigi ve Dogu Karadeniz mutfaglndalenizle tarlaylynl
tabakta bulusturan 6zel bir yemektir.

Malzemeler

« 700 gr Hamsi

¢ 1.5 su bardagPiring

« 2 adet Sogan

* 35 gr Tereyagl

» 2 yemek kasfiKus Gzimu
* 0.3 demet Dereotu

1 cay kas@iTTuz

* 0.5 demet Roka

Yap¥1

1. Pirinci ylkay®mgan, tereyaglkus Uzimi ve tuzla ic pilav tabanXkurun.

2. ¢ pilav1L2 dakika pisirin ve dereotunu ocaktan allncakleyin.

3. Hamsileri temizleyip kalllifallklarfarlak yizi d§a bakacak sekilde kaplayln.
4. Pilavkallbaoldurun, pirin¢g daglimasqiiye sl&ftlrmadaryayln.

5. Kalan hamsilerle Ustini kapatlgkenarlarice kivirln.

6. Artvin pilav1ri®0°C flrind@® dakika pisirin.

7. Pilavil0 dakika dinlendirip kallptariers gevirin.

PUF NOKTASI

Hamsileri s1idizmek pilav dilimlenirken formun korunmaslngardlneder.

SERVIS ONERISI

Yanlnaoka salataslylalcalservis edin.

Alerjenler

Sut Deniz dranleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hamsili-pilav-artvin-usulu



