<MAKARNA & PILAV

Rize Hamsili Pilav

Toplam 100 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 42 dk 6 kisilik Zor ~338 kcal Aclllbar®/10

Rize hamsili pilav, i¢ pilavlriaze hamsiyle kaplanlglrlngastigi, Karadeniz mutfaglnddem gosterisli hem
de ¢ok tan1dMhr misafir yemedgidir.

Malzemeler
« 700 gr Hamsi
« 2 su bardagPiring
1 adet Kuru sogan
» 2 yemek kasf@iKus izimu
» 2 yemek kasICam f1j1

Yap¥1

1. Hamsileri temizleyip klli¢lklacliharMe kurulayln.

2. g pilavipiring, sogan ve baharatla yarpisirin.

3. Tepsinin tabanlrdtamsilerle slikaplaylnpilav tepsiye yapg§maslmiye bosluk blrakmayln.
4. Pilavhamsilerin Ustline yaylrve kalan hamsilerle kapatln.

5. 190°C flrlnd® dakika pigirin.

6. Tepsiyi 8 dakika dinlendirip genis spatulayla servis edin.

PUF NOKTASI

Hamsilerin k1lglrdikkatle aylklamalpilavlrservis slraslndaitiin kalmaslrkblaylastlrir.

SERVIS ONERISI

Yanlnaoka salataslylalcalservis edin.

Alerjenler

Kuruyemis Deniz Urtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fhamsili-pilav-rize-usulu



