>ET YEMEKLERI

Hanoi Bun Cha

Toplam 293 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 29 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal Aclllbar®/10

Bun cha, balllsoslu tatl®ksi marineli kofteleri piring erigtesi, otlar ve tursulu nuoc cham sosuyla sunan
Hanoi yemegidir.

Malzemeler

* 500 gr Dana klyma

« 300 gr Piring eristesi

* 4 yemek kasfiBalllsosu

» 2 yemek kas@iE Esmer seker
* 3 dis Sarlmsak

* 3 yemek kas@lime suyu
1 adet Havug

e 1 adet Turp

* 0.5 demet Nane

« 1 kiicik adet Marul

0.5 cay kasfiKarabiber
« 0.5 cay kas@TTuz
Yap¥1
1. Klymaballlsosu, seker, sarlmsake karabiberi yogurun.
2. Harckiguk koftelere aylr® dakika dinlendirin.
3. Havug ve turpu lime, seker ve tuzla 15 dakika tursulay1n.
4. Piring eristesini paketine gore 6 dakika haslay1n.
5. Kofteleri klzgtavada her yuzi 4 dakika pisirin.
6. Balllsosu, lime, seker, sarlmsakre suyla nuoc cham hazlrlayln.
7. Kofte, eriste, otlar ve tursuyu sosla servis edin.

PUF NOKTASI

Kofteleri yuksek ateste k1saisirmek karamellesme verir; fazla piserse kurur. Kofte ve dilim eti ayrkaplarda
bekletin; 4 saat marine 1zgaradalaha dengeli tat saglar.

SERVIS ONERISI

Piring eristesi, marul, nane, kisnis ve tursulu sosla kaselerde servis edin.
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