<WAVUK YEMEKLERI

Hpardal Soslu Tavuk Pie

Toplam 42 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 24 dk 4 kisilik Orta ~338 kcal AclllbarB/10

Hardal soslu tavuk pie, tavuk ve plrasaktemalhardal sosla kapatlgjamur altlndaisirerek Britanya usuli
tok bir f1ryemedi kurar.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk gogsu
* 1 adet Plrasa
0.8 su bardagXKrema
* 1 yemek kasfiITane hardal
* 4 adet Milfoy hamuru

Yap¥1

1. Tavuk parcalarlridvada 6 dakika pisirin.

2. Sogan ve hardalkkleyip 3 dakika cevirin.

3. Kremalkosu tavaya kat1fp dakika koyulastlrln.

4. ¢ harc¥lrkablnallrve 5 dakika 1l1thamur alttan yumusamasimdiye buharlrzaltin.
5. Milfoy veya pie hamurunu kablnistine kapatlgkenarlarbastlrin.

6. Pieyi 200°C f1lrind® dakika pisirin.

PUF NOKTASI

ic harckaglktaraglekacak klvamdélrakmalpie dilimlenirken akmaslrihler.

SERVIS ONERISI

llllservis edin, yanlnddezelye ya da yesil salata sunun.

Alerjenler

Gluten St Hardal
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