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<G Hardaliyeli Üzüm Hoşaf1
Toplam 18 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 8 dk 5 kişilik Kolay ~60 kcal Açl1k bar1 1/10

Edirne hardaliyeli üzüm hoşaf1, siyah üzümü hardaliye mayas1yla buluşturarak keskin, serin ve farkl1 
katmanl1 bir içim haz1rlar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Siyah üzüm

• 1 su bardağ1 Hardaliye suyu

• 4 su bardağ1 Su

• 0.3 su bardağ1 Şeker

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tane hardal

Yap1l1ş
1. Tüm malzemeyi servis öncesi haz1rlay1n.

2. S1v1lar1n1 ve aromatiklerini dengeli biçimde kar1şt1r1n.

3. İçeceğini serin veya 1l1k biçimde servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hardaliye suyunu kaynama sonras1 eklemek hardal notas1n1 canl1 tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, bardakta birkaç üzüm tanesiyle sunabilirsiniz.

Alerjenler

Hardal

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hardaliyeli-uzum-hosafi-edirne-usulu


