<PATLILAR

4QArklarelHardaliyeli Uzim Sorbesi

Toplam 320 dk Haz1rl16 dk - Pigsirme 5 dk 6 kisilik Kolay ~104 kcal Aclllbarn/10

K1rklarelhardaliyeli Gziim sorbesi, koyu Gizim suyunu hardaliye aromaslylalondurarak Trakya yazlarlna
serin, baharlde canlbir kaglkatl1sas1lr.

Malzemeler

« 3 su bardaglziim suyu

« 1 su bardagHardaliye

» 2 yemek kasfiTToz seker

* 1 yemek kasfilLimon suyu

YapH¥1

1. Uzum suyunu siizlip hardaliye ile derin kapta birlestirin.

2. Sekeri ekleyip 3 dakika dusik ateste eritin.

3. Kar§lntdmamen sogutun, aksi halde kristal dokusu bozulur.
4. S kaba all@8 saat dondurun.

5. ki kez catalla kazlyter seferinde 1 saat tekrar dondurun.

PUF NOKTASI

Karg1lndbndururken iki kez catalla kazlmalkristal olusumunu azaltlr.

SERVIS ONERISI

En az 2 saat dondurup servis edin.

Alerjenler

Hardal
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