<PATLILAR

$dyon HagshaglJArmut Tatl1s1

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~154 kcal Aclllbarn/10

Afyon hashaslirmut tatilsarmudu hashas ve bal ile firlnlayard& Ege tatlllarlmaeyvemsi, yumusak ve
hafif ¢c1t1hitldon ekler.

Malzemeler
* 4 adet Armut
« 2 yemek kas@iHashas
» 2 yemek kasfiBal
0.3 gay kasfjITar¢cin

YapH¥1
1. Armutlarikiye bolup ¢ekirdek yataklarlrgllkarln.

2. Kesik ylizeyleri bal ve limonla ovun, kararma olmas1n.
3. Hashas®rmutlarlriistiine serpip flrkablnalizin.
4. Armutlar180°C flrind® dakika yumusayana kadar pigirin.

5. FlrBuyunu Ustine gezdirip 10 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Armutlaryarlnsertlikte segcmek flrlndtaglimadampismelerini saglar.

SERVIS ONERISI

Servis tabag1lnal1B0 dakika buzdolablndalinlendirin, Ustiine ince flstl&zu serperek sunun.
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