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HhasghaglJArmutlu Revani

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Kolay ~246 kcal Aclllbar?/10

Afyon usuli hashasllarmutlu revani, irmigi hashas ve armutla bulusturarak nemli, yumusak ve kokulu bir
tatlyapar.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik

e 1 su bardagln

2 adet Yumurta

2 adet Armut

» 2 yemek kasiHashas

Yap¥1

1. Armutu kicuk kiip dograylgimonla kargtlrln.

2. Yumurta ve sekeri aglkenk olana kadar ¢1lrpln.
3. Irmik, un ve hashasEkleyip kek harclrfazlrlayln.
4.  Armutlarharca katlaylnmeyve dibe ¢okmesin.

5. Seker ve suyu 10 dakika kaynatlserbeti 111t1n.

6. RevanlyBO0°C firlndat dakika pisirip serbetleyin.

PUF NOKTASI

Armutu ince dogramak revani icinde aglrlamadan daglimaskablar.

SERVIS ONERISI

llllservis edin, Ustline hashas serperek yanlndaay sunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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