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<P Haşhaşl1 Armutlu Revani
Toplam 36 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Kolay ~246 kcal Açl1k bar1 2/10

Afyon usulü haşhaşl1 armutlu revani, irmiği haşhaş ve armutla buluşturarak nemli, yumuşak ve kokulu bir 
tatl1 yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 İrmik

• 1 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 2 adet Armut

• 2 yemek kaş1ğ1 Haşhaş

Yap1l1ş
1. Armutu küçük küp doğray1p limonla kar1şt1r1n.

2. Yumurta ve şekeri aç1k renk olana kadar ç1rp1n.

3. İrmik, un ve haşhaş1 ekleyip kek harc1n1 haz1rlay1n.

4. Armutlar1 harca katlay1n, meyve dibe çökmesin.

5. Şeker ve suyu 10 dakika kaynat1p şerbeti 1l1t1n.

6. Revan1y1 180°C f1r1nda 24 dakika pişirip şerbetleyin.

PÜF  NOKTASI

Armutu ince doğramak revani içinde ağ1rlaşmadan dağ1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, üstüne haşhaş serperek yan1nda çay sunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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