>HAMUR ISLERI

HRaghagl LCevizli Bukme

Toplam 50 dk Haz1rlBd dk - Pigirme 26 dk 8 kisilik Orta ~268 kcal Aclllbarb/10

Eskisehir hashaslTevizli bikme, ince hamuru hashas ezmesi ve cevizle sararak gevrek, yaglye cay yanlna
yakgan bir hamur igi ¢lkarlr.

Malzemeler

e 3 su bardagln

0.5 su bardagHashas ezmesi
0.5 su bardagXeviz

* 40 gr Tereyagl

1 su bardagSu

Yap¥1

1. 3 subardagln ve 1 su bardagkuyla hamur yogurun.

2. Hamuru 15 dakika dinlendirin, agarken ylrtlimasln.

3. Hasghas ezmesi, ceviz ve eritiimis tereyagd1rkargtlrlin.

4. Hamuru a¢lpc harckurin, rulo yaplmpikme sekli verin.

5. Bukmeyi 190°C f1lrind6 dakika pisirin, Gstl altlmenk als1n.

6. Dilimlemeden 6nce 8 dakika dinlendirin, cevizli i¢ daglimasin.

PUF NOKTASI

Ruloyu ¢cok slkmadarsarmak katlarlrlrlnd@lay a¢limaskaglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip 1lHervis edin, yanlndalemli cayla sofraya ¢lkarln.

Alerjenler

Gluten Sit Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hashasli-cevizli-bukme-eskisehir-usulu



