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Hbaghagl Erikli Rulo

Toplam 46 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 24 dk 8 kisilik Orta ~246 kcal Aclllbar?/10

Hashasl%rikli rulo, yumusak hamuru erik ve hashas dolguyla bulusturarak meyvemsi, nemli ve kahve
yanlnaiygun bir tatic1karlr.

Malzemeler
« 2.5 su bardagln

1 adet Yumurta

0.8 su bardagisiit

* 4 adet Erik

* 0.5 su bardagHashas

Yap¥1

1. Erikleri kigcuk dograylmashaslic icin sekerle kargtlrln.
2. Un, st ve yagyogurup yumusak hamur hazlrlayln.

3. Hamuru 15 dakika dinlendirin, gluten gevsesin.

4. HashaslZErikli ici hamura yaylmve slklilo yapln.

5. Ruloyu 180°C flrind# dakika klzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Erik dilimlerini ince kesmek rulonun katlarlndasit daglllsaglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip 1lHervis edin, Ustine pudra sekeri serpmeniz yeterlidir.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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