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>o Kars Haşhaşl1 Kete Toplar1
Toplam 42 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 22 dk 8 kişilik Orta ~214 kcal Açl1k bar1 5/10

Kars haşhaşl1 Kete toplar1, kat1 kete hamurunu minik porsiyonlarda pişirerek kahvalt1ya gevrek ve tereyağl1 
lokmalar ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 50 gr Tereyağ1

• 0.8 su bardağ1 Süt

• 2 yemek kaş1ğ1 Haşhaş

Yap1l1ş
1. 2 su bardağ1 un, süt ve tereyağ1yla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru küçük bezelere ay1r1p avuç içinde yuvarlay1n.

3. Bezeleri haşhaşa bulay1n, yüzeyleri eşit kaplans1n.

4. Toplar1 tepsiye dizip 190°C f1r1nda 22 dakika pişirin.

5. Kete toplar1n1 6 dakika dinlendirin, içi s1cak buharla tamamlans1n diye bekletin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru küçük bezelere ay1rmak içinin de eşit pişmesine yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda çay ve ince dilim beyaz peynir sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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