>HAMUR ISLERI

¥oars HaghasglKete Toplarl

Toplam 42 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 22 dk 8 kisilik Orta ~214 kcal Aclllbarb/10

Kars hashaglXKete toplarlkatkete hamurunu minik porsiyonlarda pisirerek kahvaltlyaevrek ve tereyagll
lokmalar ¢lkarlr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

* 50 gr Tereyagl

0.8 su bardagisiit

» 2 yemek kasfiHashas

YapH¥1

1. 2 subardagln, sit ve tereyaglylyumusak hamur yogurun.
2. Hamuru kiguk bezelere aylrgvug icinde yuvarlayln.

3. Bezeleri haghasa bulaylnytzeyleri esit kaplansin.

4. Toplarlepsiye dizip 190°C flrlnd® dakika pigirin.

5. Kete toplarlréldakika dinlendirin, ici slcalbuharla tamamlanslrdiye bekletin.

PUF NOKTASI

Hamuru kicik bezelere aylrmalcinin de esit pismesine yard1lmeder.

SERVIS ONERISI

llllservis edin, yanlndaay ve ince dilim beyaz peynir sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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