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Manisa HaghasglLimonlu Kek

Toplam 75 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 30 dk 8 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Manisa hashasllimonlu kek, limon kabuklu hamuru hashasla firlnlayaraay saatine hafif taneli ve ferah
bir dilim blraklr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln
* 3 adet Yumurta
e 1 su bardagisut
» 2 yemek kasfiHashas

1 yemek kasiLimon kabugu rendesi

Yap¥1

1. Limon kabugunu ince rendeleyip hashas tohumu ile kargtlrin.
2. Kek yumurtasde sekeri 3 dakika a¢clkenk olana kadar ¢1rpln.
3. Sit, yag ve limon kabugunu ekleyin.

4. Un ve haghasharca katlaylnfazla kar§tlrieki sertlestirmeyin.
5. Keki 180°C f1rlnc0 dakika pisirip 1l1lylmiémleyin.

PUF NOKTASI

Limon kabugunu sekerle 6nce ovmak aromanlmamura daha iyi yayllmaskablar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip oda s1calj1lndasunun, yanlndaay ya da kahve verin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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