>HAMUR ISLERI

Afyon HaghasglPatates Ezmeli Bukme

Toplam 49 dk Haz1rlD4 dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~236 kcal Aclllbarb/10

Afyon hashaslatates ezmeli bilkme, ince hamuru patates ve hashasla katlayarak gevrek, yaglde tok bir
ara 6gun blraklr.

Malzemeler
« 2.5 su bardagln

« 3 adet Haslanm§ patates

» 3 yemek kasfiHashas ezmesi
» 3 yemek kasfiZeytinyagl

1 su bardagSu

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Un, su, 1 yemek kasfjlyag ve tuzla hamur yogurun.

2. Hamuru 15 dakika dinlendirin, patatesli i¢i sararken ¢atlamasln.
3. 3 pismis patatesi ezip kalan zeytinyaglylajevsetin.

4. Hamuru a¢lphashas ezmesini siriin, patatesi Ustline yayln.

5. Hamuru bikup tepsiye allnkenarlarlrélta s1&tlrin.

6. Bukmeleri 190°C flrlndb dakika pisirin, st ylzey klzarsln.

PUF NOKTASI

Hashas ezmesini ince yaymak katman verir.

SERVIS ONERISI

Yanlnalcalcay koyarak 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten
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