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<p Haşhaşl1 Tahinli Revani Kup
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~242 kcal Açl1k bar1 2/10

Afyon usulü haşhaşl1 tahinli revani kup, revani parçalar1n1 tahin ve haşhaşl1 krema ile buluşturarak yumuşak, 
yoğun ve küçük porsiyonluk bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 2 adet Revani

• 3 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 1 yemek kaş1ğ1 Haşhaş

• 1 su bardağ1 Krema

Yap1l1ş
1. Revani dilimlerini eşit küplere kesin ve k1r1nt1lar1n1 ay1r1n.

2. Tahin ve kremay1 pürüzsüz ç1rp1n, yoğunluğu ak1şkan kals1n.

3. Şekerli sütü 5 dakika 1s1t1p hafif şerbet haz1rlay1n.

4. Revani küplerini şerbetle hafif nemlendirin, kup içinde dağ1lmas1n.

5. Kup bardaklar1nda revani, tahinli krema ve haşhaş1 katmanlay1n.

PÜF  NOKTASI

Revaniyi 2 santimlik küpler halinde kesmek kup içinde katman hissini korur.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne tahin gezdirip haşhaş serperek sunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt Susam
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