<PATLILAR

+taslKlnefe

Toplam 60 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Zor ~430 kcal Aclllbar?/10

Hatay kinefe tepsilerinde kadaylince haslgibi orillr, peynir eriyince uzayan bir katman verir.

Malzemeler

* 500 gr Tel kaday1f

« 350 gr Kiinefe peyniri
« 180 gr Tereyagl

* 500 gr Seker

» 80 gr Antep f1gj1

Yap ¥l

1. Kadayliice a¢lpgereyaglyldel tel harmanlayln.

2. Kadaylfyarlskihefe tavaslnalkldmstlrlin.

3. Peyniri araya yaylive kalan kaday1flaistini kapatln.

4. Suve sekeri 10 dakika kaynatlslcalserbet hazlrlayln.
5. Kunefeyi ocakta gevirerek 25 dakika kl1zartln.

6. Slcalgerbeti dokup peynir uzarken servis edin.

PUF NOKTASI

Kadaylfépsiye ince ve esit bastlrlatlt ylizey tek parca k1lzarlr.

SERVIS ONERISI

Antep f1give kaymakla servis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hasir-kunefe



