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>W Hasselback Pancar Salatas1
Toplam 42 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 28 dk 4 kişilik Orta ~126 kcal Açl1k bar1 3/10

Hasselback pancar salatas1, ince yar1kl1 pancar1 f1r1nlay1p dereotuyla tamamlayarak tatl1 topraks1 ve ş1k bir İsveç 
salatas1 sunar.

Malzemeler

• 4 adet Pancar

• 0.3 demet Dereotu

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Elma sirkesi

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Pancarlar1 kabuklu halde 25 dakika haşlay1n ve tamamen soğuyunca soyun.

2. Her pancar1 taban1n1 koparmadan 4 mm aral1klarla dilimleyin.

3. Zeytinyağ1, sirke, hardal ve tuzu 45 saniye ç1rp1n.

4. Sosu pancar dilimlerinin aras1na f1rçayla sürün, aralar kuru kalmas1n diye yavaş ilerleyin.

5. Dereotu, kornişon ve yoğurtla tabağa al1n, dilimleri bozmadan servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pancarlar1 dipten kesmemek hasselback formunun f1r1nda aç1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Serin servis edin, üstüne dereotu serpip yan1nda yoğurtlu dip sunun.

Alerjenler

Hardal
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