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>T Hasselback Potatoes
Toplam 105 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 50 dk 4 kişilik Kolay ~166 kcal Açl1k bar1 3/10

Hasselback potatoes, patatesi ince yar1klarla f1r1nlayarak d1ş1 ç1t1r, içi yumuşak bir İskandinav garnitürüne 
dönüştürür.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 30 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. 4 patatesi iki tahta kaş1k aras1na koyup taban1 kesmeden 3 mm aral1klarla dilimleyin.

2. 30 gr tereyağ1n1 eritip tuz ve karabiberle kar1şt1r1n.

3. Tereyağ1n1 dilim aralar1na sürün, böylece kenarlar ç1t1rlaş1p iç k1s1m kuru kalmaz.

4. Patatesleri 200°C f1r1nda 50 dakika, ortas1nda tekrar yağlayarak pişirin.

5. 5 dakika dinlendirip s1cak servis edin, iç buhar1 otursun.

6. Dilim aralar1n1 servis öncesi aç1n, yoksa tereyağ1 sadece üstte kal1r.

PÜF  NOKTASI

Kesikleri alta kadar indirmemek patatesin formunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine taze soğan halkalar1 ve ince k1y1lm1ş maydanozla renk katarak tabağ1 tamamlay1n.

Alerjenler

Süt
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