<ATISTIRMALIKLAR

Hasselback Potatoes

Toplam 105 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 50 dk 4 kisilik Kolay ~166 kcal AclllbarB/10

Hasselback potatoes, patatesi ince yarlklarldlrinlayara1tici yumusak bir iskandinav garnitiirine
donustardr.

Malzemeler
* 4 adet Patates
« 30 gr Tereyagl
0.5 cay kasfiTTuz
* 0.3 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. 4 patatesi iki tahta kasllarasln&oyup tabankesmeden 3 mm arallklarlailimleyin.
2. 30 gr tereyagdlrekitip tuz ve karabiberle kargtlrln.

3. Tereyadlmlilim aralarlnasirin, boylece kenarlar ¢1t1dapc k1slkuru kalmaz.

4. Patatesleri 200°C firlnds dakika, ortaslnddekrar yaglayarak pisirin.

5. 5 dakika dinlendirip slcalservis edin, i¢ buharbtursun.

6. Dilim aralarlrekrvis 6ncesi aglnyoksa tereyagkadece Ustte kallr.

PUF NOKTASI

Kesikleri alta kadar indirmemek patatesin formunu korur.

SERVIS ONERISI

Uzerine taze sogan halkalare ince klylgmiaydanozla renk katarak tabagtamamlayin.

Alerjenler
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