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HAMUR IiSLERI

Hatay Kaytaz Boregi

Toplam 115 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta

~360 kcal Aclllbar®/10

Hatay kaytaz boregi, kiigik mayalhamurlarlmar eksili klymatrgla flrinlagdiaharatlbir tepsidir.

Malzemeler
Hamur igin
* 500 grUn
* 10 gr Maya
icicin
* 400 gr Dana klyma
» 2 yemek kasfiNar eksisi
Yap ¥l
1. Mayalhamuru yogurup 35 dakika dinlendirin.
2. Klymasogan ve nar eksisini kargtlrarak¢ harchazlrlayln.
3. Hamuru kiicik bezelere aylrgvuc icinde agln.
4. i¢ harchamurlariristiine yaylnkenarlariglikalsin.
5. Borekleri 200°C flrlndb dakika pisirin, klymaylizey kurumasin.
6. Kaytaz boreklerini 5 dakika dinlendirip 11Hervis edin.

PUF NOKTASI

Klymakiarchamurun tzerine bastlrarakaylnpiserken harg ayrllmaz.

SERVIS ONERISI

Sumaklkogan ve ayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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