>HAMUR ISLERI

He&llimli Bazlama Pizza

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~246 kcal Aclllbarb/10

Isparta hellimli bazlama pizza, bazlamayhellim ve domatesle firlnlayardid zi¢]1tkenarle paylagsmallloir
at§tlrmaltidkarlr.

Malzemeler
* 2 adet Bazlama
« 150 gr Hellim
* 1 adet Domates

* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. 2 bazlamaylatay kesip i¢ yUzlerini zeytinyaglylaaglayln.

2. Domatesi ince dilimleyip bazlamalarlristiine dizin.

3. 150 gr hellimi dilimleyip domateslerin tstline yerlestirin.

4. Bazlama pizzalar200°C f1rlnd® dakika pisirin, hellim renk als1lriye st rafkullanln.

5. Flrlndayiklnéadakika bekletip dilimleyin, peynir toparlansin.

PUF NOKTASI

Bazlamay®Bnceden hafif 1sltmaibanlrmamur kalmaslrdhler.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlndaoka salatasde zeytin sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Sut
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