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>Ó Hellimli Bazlama Pizza
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~246 kcal Açl1k bar1 5/10

Isparta hellimli bazlama pizza, bazlamay1 hellim ve domatesle f1r1nlayarak h1zl1, ç1t1r kenarl1 ve paylaşmal1k bir 
at1şt1rmal1k ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 150 gr Hellim

• 1 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. 2 bazlamay1 yatay kesip iç yüzlerini zeytinyağ1yla yağlay1n.

2. Domatesi ince dilimleyip bazlamalar1n üstüne dizin.

3. 150 gr hellimi dilimleyip domateslerin üstüne yerleştirin.

4. Bazlama pizzalar1 200°C f1r1nda 10 dakika pişirin, hellim renk als1n diye üst raf1 kullan1n.

5. F1r1ndan ç1k1nca 2 dakika bekletip dilimleyin, peynir toparlans1n.

PÜF  NOKTASI

Bazlamay1 önceden hafif 1s1tmak taban1n hamur kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin, yan1nda roka salatas1 ve zeytin sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Süt
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