
< y KO K T E Y L L E R

<x Hibiscus Paloma
Toplam 6 dk Haz1rl1k 6 dk · Pişirme 0 dk 2 kişilik Kolay ~148 kcal Açl1k bar1 1/10

Hibiscus paloma, tekilay1 hibiscus şurubu ve greyfurtla kar1şt1rarak canl1 renkli, ferah ve Meksika akşam1na 
uygun bir kokteyl yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Tekila

• 0.5 su bardağ1 Hibiscus şurubu

• 1 su bardağ1 Greyfurt suyu

• 0.5 su bardağ1 Soda

• 1 su bardağ1 Buz

Yap1l1ş
1. Kar1ş1m1na başlamadan bardağ1 soğutun, aromalar 1s1nmadan dengede kals1n.

2. Bardağ1n1 taze buzla doldurun, içecek 1s1nmas1n.

3. S1v1lar1n1 ekleyip 8 saniye kar1şt1r1n, tatlar birleşsin ama buz fazla erimesin.

4. Kokteylini bekletmeden servis edin, kremsi doku ayr1şmas1n, böylece buz erirse denge bozulmas1n.

PÜF  NOKTASI

Greyfurt suyunu taze s1kmak kokteylin ac1-tatl1 dengesini belirginleştirir.

SERVIS  ÖNERISI

Bol buzla servis edin, bardağ1 greyfurt dilimiyle tamamlay1n.
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