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HHindistancevizli Lamington Kup

Toplam 12 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar?/10

Avustralya usull hindistancevizli lamington kup, kek pargalarlglkolata ve hindistanceviziyle bulusturarak
serin bir tatlyapar.

Malzemeler
* 4 dilim Kek
¢ 0.8 su bardagXCikolata sosu
¢ 0.5 su bardagHindistancevizi rendesi
e 1 su bardagKrema

* 1 yemek kasfjBal

Yap¥1

1. Sade keki 2 cm kipler halinde kesin.

2. Cikolata sosunu 1lHk§kan klvamagetirin.

3. Kek kiplerini sosa batlripndistancevizine bulaylnkl1rld&g1limasin.
4. Kremaybal ile ¢lrpkup katmanicin hazlrlayln.

5. Kup bardaklarlndamington kipleri ve kremayYerlestirip soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Keki iri parcalarda blrakmalkup iginde lamington hissini korur.

SERVIS ONERISI

Hindistancevizli lamington kupunu cam bardakta sunup cikolata soslu kek parcalarlnistte gosterin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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