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<Z Hindistancevizli Pirinç Tatl1s1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~238 kcal Açl1k bar1 2/10

Küba usulü hindistancevizli pirinç tatl1s1, pirinci hindistancevizi sütü ve tarç1nla buluşturarak serin bir tatl1 
yapar.

Malzemeler

• 0.8 su bardağ1 Pirinç

• 2 su bardağ1 Hindistancevizi sütü

• 1 su bardağ1 Su

• 4 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 1 çubuk Tarç1n

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1p suyla 10 dakika yar1 pişirin.

2. Hindistancevizi sütü ve tarç1n1 ekleyip 8 dakika kaynat1n.

3. Şekeri sonradan kat1n, pirinç kabuğu sertleşmesin.

4. Tatl1y1 5 dakika daha k1s1k ateşte kremams1 hale getirin.

5. Kaselere paylaşt1r1p hindistanceviziyle soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pirinç tamamen yumuşamadan şekeri eklememek doku dengesini korur.

SERVIS  ÖNERISI

Hindistancevizli pirinç tatl1s1n1 soğuk kasede sunup tarç1n çubuğunu kenara al1n.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hindistancevizli-pirinc-tatlisi-kuba-usulu


