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Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 5/10

Hindistancevizli tavuk çorbas1, tavuğu limon otu ve hindistancevizi sütüyle buluşturarak hafif tatl1, kokulu 
ve rahatlat1c1 bir çorba haz1rlar.

Malzemeler

• 400 gr Tavuk göğsü

• 2 su bardağ1 Hindistancevizi sütü

• 1 dal Limon otu

• 150 gr Mantar

• 2 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 400 gr tavuk göğsünü ince şerit kesin, mantar1 dilimleyin.

2. Tavuğu 2 su bardağ1 suda 8 dakika haşlay1n.

3. Limon otu ve 150 gr mantar1 ekleyip 4 dakika kaynat1n.

4. 2 su bardağ1 hindistancevizi sütünü ekleyip 6 dakika 1s1t1n.

5. Tavuk kurumas1n diye kaynamay1 k1s1k tutun ve s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hindistancevizi sütünü son bölümde eklemek çorban1n parlak rengini korur.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak servis edin, yan1nda lime dilimi ve kişniş sunun.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hindistancevizli-tavuk-corbasi-vietnam-usulu


