<CORBALAR

Hindistancevizli Tavuk Corbasl

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbarb/10

Hindistancevizli tavuk ¢orbasltavugu limon otu ve hindistancevizi sitiyle bulusturarak hafif tatl1kokulu
ve rahatlatldir ¢corba hazlrlar.

Malzemeler
* 400 gr Tavuk gogsu
« 2 su bardagHindistancevizi sutl
« 1 dal Limon otu
* 150 gr Mantar
2 su bardagSu

Yap¥1

1. 400 gr tavuk gogsuni ince serit kesin, mantardilimleyin.

2. Tavugu 2 su bardagkuda 8 dakika haslayln.

3. Limon otu ve 150 gr mantarXkkleyip 4 dakika kaynat1n.

4. 2 su bardaghindistancevizi sitini ekleyip 6 dakika 1s1tln.

5. Tavuk kurumaslrdiye kaynamayXkl1siktun ve slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hindistancevizi suttinii son boltimde eklemek ¢orbanlmparlak rengini korur.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcalservis edin, yanlnddime dilimi ve kisnis sunun.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hindistancevizli-tavuk-corbasi-vietham-usulu



