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>Ø Hoppin John
Toplam 50 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 35 dk 5 kişilik Orta ~300 kcal Açl1k bar1 8/10

Güney ABD'nin hoppin john tabağ1, börülce ve pirinci tütsülü aromayla bir araya getiren bereketli bir kap 
yemeğidir.

Malzemeler

• 500 gr Haşlanm1ş börülce

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 120 gr Dana sucuk

• 1 adet Soğan

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Sucuğu ve soğan1 tencerede 5 dakika kavurun.

2. Börülceyi ve y1kanm1ş pirinci tencereye ekleyin.

3. S1cak suyu ve tuzu ekleyip kapağ1 kapat1n.

4. Yemeği 18 dakika pişirin, pirinç taneleri börülceyle birlikte yumuşas1n.

5. Tencereyi 10 dakika dinlendirip kapağ1 aç1n.

6. 'u alttan üste kabartarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pirinci en son ekleyin; börülce fazla pişmiş olsa da tane tane sonuç al1rs1n1z.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine taze soğan serpip s1cak servis edin.
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