>HAMUR ISLERI

Hortobagyi Palacsinta

Toplam 48 dk Haz1rlD4d dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Orta ~314 kcal Aclllbarb/10

Hortobagyi palacsinta, etli ic dolgusunu krep icine sarlpaprika sosla tamamlayarak zengin bir Macar ana
yemek kurar.

Malzemeler

e 1 su bardagln

* 2 adet Yumurta

« 250 gr Dana klyma
0.5 su bardaglyogurt

* 1 cay kasfTratIpaprika

Yap¥1

1. ince krepleri hazlrlayijst iiste kurumadan bekletin.

2. Tavuklu i¢ harctavada 10 dakika pisirin.

3. ¢ harckreplere paylastlriplo sarin.

4. Krepleri flirkablnak yerleri alta gelecek sekilde dizin, aglimasln.
5. Paprika sosunu Ustiine gezdirin.

6. Krepleri 190°C f1rind#® dakika firlnlayln.

PUF NOKTASI

Krepleri ince yapmak sarinslrasindmlaylllsaglar.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, Ustline paprika sos gezdirip eksi krema verin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fhortobagyi-palacsinta-macar-usulu



