<PATLILAR

Hhosmerim

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbar?/10

Ballkesir'ipeynirli tatllstgze peynir, irmik ve yumurtayla parlak sarklvanallr.

Malzemeler

* 500 gr Taze tuzsuz peynir
« 0.5 su bardagdrmik

* 2 adet Yumurta sarlsl

¢ 1 su bardagSeker

0.5 su bardagsiit

Yap ¥l

1. Taze peyniri ufalaylmsuyunu hafifgce stizdirin.

2. Peyniri tencerede 8 dakika eritin.

3. irmik, seker ve siitii ekleyip kargtlrin.

4. Yumurta sarlsItlraralkatlnslcalkpeynirde kesilmesin.

5. Hosmerimi 15 dakika koyulasana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Peyniri diisiik ateste eritin; yuksek 1sldaneli kallr.

SERVIS ONERISI

lI1kreya soguk servis edin.

Alerjenler

Sut Gluten Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/hosmerim



