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Hotteok

Toplam 62 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik

~214 kcal Aclllbar?/10

Hotteok, ici tarclngkkerle dolu hamuru tavada klzartarakkore k§ sokaklarlnkicakatllskutar.

Malzemeler

Hamur igin
e 2 su bardagln
¢ 0.5 su bardagEsmer seker
* 2 yemek kas@IS1whg
* 0.8 su bardagllllsu
1 cay kasfjIrar¢in

Yapi1

1. Un, maya ve llBayla yumusak hamur yogurun.

2. Hamuru 30 dakika mayalandlripiizeyi kabarsin.

3. Esmer seker, tar¢clive cevizle i¢c dolguyu hazlrlayln.
4. Hamuru bezelere aylr@wlguyu icine kapatln.

5. Hotteoklartavada toplam 8 dakika bastlraralpisirin.

PUF NOKTASI

i¢c dolguyu fazla koymamak piserken tagsmasdiriler.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, ortadan kesip akgkan icini hemen sunun.

Alerjenler

Gluten
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https://tatonia.com/tarif/hotteok-kore-kis-usulu



