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Hotteok, içi tarç1nl1 şekerle dolu hamuru tavada k1zartarak Kore k1ş sokaklar1n1n s1cak tatl1s1n1 kurar.

Malzemeler

Hamur için

• 2 su bardağ1 Un

• 0.5 su bardağ1 Esmer şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 0.8 su bardağ1 Il1k su

• 1 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Un, maya ve 1l1k suyla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 30 dakika mayaland1r1n, yüzeyi kabars1n.

3. Esmer şeker, tarç1n ve cevizle iç dolguyu haz1rlay1n.

4. Hamuru bezelere ay1r1p dolguyu içine kapat1n.

5. Hotteoklar1 tavada toplam 8 dakika bast1rarak pişirin.

PÜF  NOKTASI

İç dolguyu fazla koymamak pişerken taşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin, ortadan kesip ak1şkan içini hemen sunun.

Alerjenler

Gluten
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