>APERATIFLER

HEMUS

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~170 kcal Aclllbary/10

Nohut ezmesi ile yapllantahini, limon ve zeytinyagile servis edilen Ortadogu lezzeti.

Malzemeler

* 400 gr Haslanm§ nohut

* 3 yemek kasfjIrahin

» 2 yemek kasfiLimon suyu
* 1 disg Sarlmsak

e Zeytinyagl

e Tuz

¢ Kimyon

« 0.5 cay kas@Pul biber

Yap¥1

1. Nohut, tahin, limon suyu, sarlmsakse tuzu blender haznesine alln.
2. Kar§lnlrizsiz olana kadar ¢ekin, gerekirse azar azar soguk su ekleyin.
3. Humusun tuz ve limon dengesini kontrol edip klvamXak1klallzeltin.

4. Tabaga allnzeytinyagde pul biberle siisleyip servis edin.

PUF NOKTASI

Nohudu 1 kasllsuyla ¢cekin; humus daha ipeksi ve a¢lklvamdlur.

SERVIS ONERISI

Ortayhavuz yaplzeytinyaghezdirin; slcalpideyle meze tabaglndaunun.

Alerjenler

Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/humus



