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Hurmal1 tahinli kup, hurmay1 tahinli krema ve bisküvi k1r1nt1s1yla katmanlayarak yoğun, karamelimsi ve Levant 
esintili bir tatl1 sunar.

Malzemeler

• 12 adet Hurma

• 3 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 1 su bardağ1 Labneh

• 1 su bardağ1 Bisküvi k1r1nt1s1

• 1 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Hurmalar1 çekirdeklerinden ay1r1p 5 dakika s1cak suda bekletin.

2. Labneh ve tahini pürüzsüz ç1rp1n.

3. Hurma parçalar1n1 kremaya katlay1n, ezip tamamen kaybetmeyin.

4. Kup bardaklar1na tahinli krema ve hurmay1 katmanlay1n.

5. Tatl1y1 25 dakika soğutun ve üstünü susamla tamamlay1n.

PÜF  NOKTASI

Hurmalar1 k1sa süre s1cak suda bekletmek kup içinde daha pürüzsüz ezilmelerini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne bisküvi k1r1ğ1 ve susam serpin.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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