<MAKARNA & PILAV

4Z Pilav

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 25 dk 6 kisilik Orta

Kus Gizima, cam f1gjve baharatla hazlrlanarklasik davet pilavl.

Malzemeler
* 2 su bardagPiring
* 3 yemek kasfiITereyagl
« 1 adet Sogan
* 3yemek kasfiCam f1gj1
» 3 yemek kasfiKus Gzimu
« 1 cay kasfIyenibahar
e 3 su bardagSlcalsu

Yap¥1

1. Pirinci ylkaylb dakika 1l1Hada bekletin.

2. Sogan ve cam flgjlnéreyaginda dakika kavurun.

3. Pirinci stizUp tencereye ekleyin.

4. Pirinci 3 dakika kavurun, taneler piserken birbirine yapgmasin.
5. Kus Uzimi, yenibahar ve slcalsuyu ekleyin.

6. Pilavll5 dakika pigirin.

7. ¢ pilav1L0 dakika dinlendirip catalla kabart1n.

PUF NOKTASI

Pirinci slcakuzlu suda bekletip ylkaylpilav taneli piger.

SERVIS ONERISI

Hindi, tavuk veya zeytinyaglsarma yanlndaervis edin.

Alerjenler

St Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com

~330 kcal

Aclllbarb/10

https://tatonia.com/tarif/ic-pilav



