
< p TAT L I L A R

<p İncirli İrmik Keki
Toplam 40 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 26 dk 8 kişilik Kolay ~228 kcal Açl1k bar1 2/10

Ayd1n incirli irmik keki, kuru inciri irmikli kar1ş1mla pişirerek nemli, çekirdek dokulu ve çay saatine uygun bir 
Ege keki sunar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 İrmik

• 1 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Kuru incir

• 1 su bardağ1 Süt

• 2 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Kuru incirleri küçük doğray1p unun bir kaş1ğ1yla harmanlay1n.

2. İncirli kek için yumurta ve şekeri 3 dakika aç1k renk olana kadar ç1rp1n.

3. İrmik, un ve sütü ekleyip kek hamurunu haz1rlay1n.

4. İncirleri hamura katlay1n, dibe çökmesin.

5. Keki 180°C f1r1nda 24 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

İnciri küçük doğramak kekte boşluk oluşmadan eşit yay1lmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip oda s1cakl1ğ1nda servis edin, yan1nda çay ya da kahve sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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