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dpcirli irmik Keki

Toplam 40 dk Haz1rllld dk - Pisirme 26 dk 8 kisilik Kolay ~228 kcal Aclllbar?/10

Ayd1nncirli irmik keki, kuru inciri irmikli kar§1mlaisirerek nemli, ¢cekirdek dokulu ve g¢ay saatine uygun bir
Ege keki sunar.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik

e 1 su bardagln

« 1 su bardagXuru incir
1 su bardagsut

¢ 2 adet Yumurta

Yap¥1

1. Kuru incirleri kiigiik dograylmnun bir kas@lyldarmanlayln.

2. incirli kek igin yumurta ve sekeri 3 dakika aglkenk olana kadar ¢1rpin.
3. irmik, un ve siitii ekleyip kek hamurunu hazlrlayln.

4. incirleri hamura katlaylndibe ¢tkmesin.

5. Keki 180°C flrlndat dakika pigirin.

PUF NOKTASI

inciri kiigiik dogramak kekte bosluk olusmadan esit yayllmaslnardlneder.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip oda slcakjlndaervis edin, yanlndaay ya da kahve sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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