>HAMUR ISLERI

3ggiliz Bezelyeli Naneli Tart

Toplam 30 dk Haz1rllld dk - Pisirme 16 dk 6 kisilik Kolay ~255 kcal Aclllbar®b/10

ingiliz usulii bezelyeli naneli tart, milfdy tabanZTizerine bezelye, ricotta ve taze nane koyan hafif bir f1rin
ogunaddr.

Malzemeler

« 1 paket Milféy hamuru

¢ 1.5 su bardagBezelye

« 200 gr Ricotta

* 0.3 demet Taze nane

* 1 cay kas@iLimon kabugu
« 0.5 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Milféy hamurunu tepsiye a¢lkenardan 2 cm iceri ¢izik atln.

2. Hamurun orta klsmXQatalla delin, taban flrlndazla kabarmasln.
3. Ricotta, limon kabugu, taze nane ve tuzu kargtlrin.

4. Peynirli harchamurun ortaslnairip bezelyeyi tstiine yayln.

5. TartR00°C flrind®2 dakika pisirin.

6. Tartb dakika dinlendirip nane yapraklarlylaervis edin.

PUF NOKTASI

Milfoy kenarlrglzmek piserken dogal bir cerceve olusturur.

SERVIS ONERISI

Yesil salatayla 1IHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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