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4Emikli Armut Tatlls1

Toplam 50 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Aksaray usull irmikli armut tatlLlsarmudu irmik ve sitle bulusturarak hafif, yumusak ve sade bir tatlkasesi
hazlrlar.

Malzemeler
* 4 yemek kas@drmik
* 2 su bardagsut
* 2 adet Armut
» 3 yemek kasfiSeker

YapH¥1

1. Aksaray armudunu soyup kiicik kiipler halinde dogray1n.
2. Sut, irmik ve sekeri tencerede sogukken ¢lrpln.

3. irmikli tabanB dakika koyulasana kadar pisirin.

4. Armut kiplerini 3 dakika gevirin, fazla su blrakmasin.

5. Armut ve irmigi kaselerde katmanlay180 dakika sogutun.

PUF NOKTASI

Armutu ince kiip kesmek irmikli tabanda esit daglimasinerdlneder.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline tar¢lrserpip ince armut dilimleri ekleyin.

Alerjenler

Gluten Sut
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