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>c Is1rganl1 Pirinç Çorbas1
Toplam 32 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~152 kcal Açl1k bar1 4/10

Rize 1s1rganl1 pirinç çorbas1, ince k1y1lan otlar1 pirinç ve soğanla buluşturarak hafif, yeşil aromal1 ve yayla esintili 
bir tencere kurar.

Malzemeler

• 120 gr Is1rgan otu

• 0.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 adet Soğan

• 5 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Nane

Yap1l1ş
1. 120 gr 1s1rgan1 y1kay1p ince doğray1n, yar1m su bardağ1 pirinci y1kay1n.

2. 1 soğan1 tencerede 4 dakika çevirin.

3. Pirinç ve 5 su bardağ1 suyu ekleyip 12 dakika kaynat1n.

4. Is1rgan1 ekleyip 12 dakika pişirin.

5. Nane ekleyip ocaktan al1n, ot ac1laşmas1n diye fazla fokurdatmay1n.

PÜF  NOKTASI

Is1rgan1 son bölümde eklemek ot dokusunu yumuşak ama canl1 b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak verin, üstüne tereyağ1 gezdirip yan1nda ekmek sunun.
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