>HAMUR ISLERI

¥3otlu Patates Borek Tava

Toplam 30 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 12 dk 4 kisilik Orta ~238 kcal Aclllbarb/10

Sanllurfasotlu patates borek tava, ince yufkaylsotlu patates harclyldaavada klzartarakbaharatlltok ve ¢1tlr
bir at§tlrmalHkinar.

Malzemeler
* 2 adet Yufka
* 3 adet Patates
« 1 tatlkasgisot
» 2 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1
1. 3 pismis patatesi ezin, isot ve 1 yemek kas@eytinyaglyl&argtlrin.

2. 2 yufkaylavaya sfjacak parcalar halinde a¢ln.

3. Patates harclnifkaya yaylnkatlarkapatlkenarlarlrelta alln.

4. Boregi tavada orta ateste 5 dakika ilk ylizi k1zaran&adar pisirin.
5. Gevirip ikinci yuzuni 5 dakika pigirin, i¢ harg 1s1nsin.

6. Boregi 3 dakika dinlendirip dilimleyin, patatesli ic daglimasin.

PUF NOKTASI

Patates harclrsbgutarak boregin yufkayyumusatmaslrihleyin.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip s1calservis edin, yanlndayran ya da ¢ay sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten
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