<CORBALAR

Sanllurfdsotlu Sehriye Corbas1

Toplam 24 dk Haz1rlBdk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~164 kcal Aclllbary/10

Sanllurfasotlu sehriye gorbaslarpa sehriyeyiisot ve tereyaglyl&aynatarak sade ama 1slrdair corba yapar.

Malzemeler
¢ 1 su bardaglArpa sehriye
« 15 gr Tereyagl
« 0.5 cay kasfjdsot
* 4 su bardagSu
* 0.5 cay kas§TTuz

Yap ¥l
1. 1 subardagkrpa sehriye, isot ve tereyaglifazledin.

2. Sehriyeyi 15 gr tereyag1nda dakika kavurun.
3. Yarlntay kasf@dsotu ekleyip 30 saniye cevirin, yanl@acllamaslin.
4. 4 subardagElcalsu ve tuzu ekleyip 10 dakika pisirin.

5. Ocaktan al18 dakika bekletin, sehriye tane kals1n.

PUF NOKTASI

isotu yagda cok tutmamak acH1rdengeli kalmaslshglar.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcakerin, yanlnddimon dilimi ve ekmek sunun.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/isotlu-sehriye-corbasi-sanliurfa-ev-usulu



