<KAHVALTILIKLAR

3Bmir Boyoz KahvaltTrabagl

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 2 kisilik Kolay ~560 kcal AclllbarB/10

Boyoz tabadlgevrek boyozu flrymmurtasltulum peyniri, zeytin ve domatesle tamamlayan klasik izmir
kahvaltlsld1ir.

Malzemeler

* 4 adet Boyoz hamuru

* 2 adet Yumurta

« 120 gr Tulum peyniri

* 0.5 su bardagSiyah zeytin
* 2 adet Domates

* 2 adet Salatallk

« 1 tatikas@Tereyagl

« 0.5 cay kas@Tuz

* 0.3 cay kasfiKarabiber

YapH¥1
1. Flrp@D°C'ye 1sltln.

2. Boyozlartepsiye allyanlngumurtalarkabuklu yerlestirin.

3. Boyoz ve yumurtalarll2-14 dakika firindas1tln.

4. Domates, salatallkzeytin ve tulum peynirini tabaga dizin.

5. Flrjumurtalarinkabudunu k1rtpz ve karabiberle tatland1rln.

6. Slcalboyozlartereyaglyldnafifce parlatlgkahvalttabaglnaekleyin.

PUF NOKTASI

Boyozu klsaire yiksek 1sltmalglmfevreklestirir.

SERVIS ONERISI

Flrhumurtasliulum peyniri ve demli ¢cayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta St
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