<PATLILAR

4pmir Sambali

Toplam 157 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 47 dk 12 kisilik Orta ~360 kcal AclllbarP/10

izmir sambali, irmik, yogurt ve serbetle hazlrlananiistii yer f1st1i&meraltlsokaklarlndalilim dilim satllan
yogun tatl1d1r.

Malzemeler

« 3 su bardagirmik

¢ 1.5 su bardagIyogurt

1 su bardagTloz seker

* 1 cay kasfiKarbonat

1 yemek kasfLimon suyu

* 0.5 su bardaglyer f1gj1

e 3 su bardagSu
Serbeticin

3 su bardagSeker

Yap¥1

1. irmik, yogurt, toz seker ve karbonathenis kapta kar§tirin.

2. Harckaglanm§ bakltepsiye bastlrarakayln.

3. Ustuni blcaklalikdértgenlere isaretleyip yer fistlkladizib.

4. Harcbda slcakj1nda0 dakika dinlendirin.

5. Serbet sekeri, su ve limon suyunu 12 dakika kaynat1dllndlrln.
6. Sambaliyi 180°C f1rlndb dakika altIisti k1zaran&adar pisirin.
7. Slcakatllkesik yerlerinden dilimleyip 11Herbeti dokdin.

8. Tatl1)8D dakika serbet cekene kadar dinlendirin.

PUF NOKTASI

SlcakatllydlHerbet dokmek irmigin daglimadargserbet cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Dikdortgen dilimler halinde, sade Turk kahvesiyle servis edin.

Alerjenler



Gluten Sat Yer f1gj1
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