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<Z Jambalaya
Toplam 95 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 40 dk 6 kişilik Orta ~520 kcal Açl1k bar1 7/10

New Orleans jambalaya pirinç, tavuk, sucuk ve baharat1 tek tencerede canl1 bir Güney tabağ1na çevirir.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Pirinç

• 500 gr Tavuk but

• 250 gr Dana sucuk

• 2 dal Kereviz sap1

Yap1l1ş
1. Tavuk ve sucuğu tencerede 8 dakika kavurun.

2. Soğan, biber ve baharat1 tencereye ekleyip 4 dakika pişirin.

3. Pirinci ekleyip yağl1 tabanla kar1şt1r1n.

4. S1cak tavuk suyunu ekleyin ve kapağ1 kapat1n.

5. Jambalaya'y1 30 dakika pişirin, pirinç diri kalmas1n.

6. Tencereyi 8 dakika dinlendirip pilav1 alttan üste kabart1n.

PÜF  NOKTASI

Eti pişirmeden 20 dakika önce buzdolab1ndan ç1kar1p oda s1cakl1ğ1na getirmek eşit pişim sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin, yan1nda ac1 sos ve yeşil soğan sunun.

Alerjenler

Kereviz

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/jambalaya


