<MAKARNA & PILAV

Jambalaya

Toplam 95 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 40 dk 6 kisilik

~520 kcal AclllbarZ7/10

New Orleans jambalaya piring, tavuk, sucuk ve baharattek tencerede canlbir Glney tabaglnaevirir.

Malzemeler

YapH¥1

1. Tavuk ve sucugu tencerede 8 dakika kavurun.

2. Sogan, biber ve baharattencereye ekleyip 4 dakika pisirin.
3. Pirinci ekleyip yagltabanla kar§tlrin.

4. Slcakavuk suyunu ekleyin ve kapagXkapatln.

5. Jambalaya'yB0 dakika pisirin, piring diri kalmasin.

6. Tencereyi 8 dakika dinlendirip pilavilttan tste kabart1n.

* 2 su bardagPiring
* 500 gr Tavuk but
« 250 gr Dana sucuk

« 2 dal Kereviz sapl

PUF NOKTASI

Eti pisirmeden 20 dakika 6nce buzdolablndarglkarima s1caljlnaetirmek esit pisim saglar.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlndacXkos ve yesil sogan sunun.

Alerjenler

Kereviz

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/jambalaya



